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SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU SZACOWANIA
(zwany dalej: ,,SOPS”)

Przedmiotem szacowania jest swiadczenie ushug cateringowych w okresie pazdziernik
2015 — grudzien 2016 roku na potrzeby spotkan organizowanych przez Sekretariat Sieci
w ramach dzialalnosci Sieci ,,Partnerstwo: Srodowisko dla Rozwoju”.

PROWADZACY ROZEZNANIE CENOWE:
Generalna Dyrekcja Ochrony Srodowiska
Departament Informacji o Srodowisku

ul. Wawelska 52/54

00-922 Warszawa

zwany dalej: ,,Zamawiajacym”

WSTEP

Celem planowanego zamoéwienia jest zapewnienie obstugi gastronomicznej podczas
spotkan nastepujacych grup roboczych dziatajgcych w ramach Sieci ,Partnerstwo:
Srodowisko dla Rozwoju": Grupy Roboczej ds. Ocen Oddziatywania na Srodowisko, Grupy
Roboczej ds. Gospodarki Wodno-Sciekowej, Grupy Roboczej ds. Gospodarki Odpadéw,
Grupy Roboczej ds. Ochrony Powietrza oraz Energetyki, Grupy Roboczej ds. Adaptacji do
Zmian Klimatu, Grupy Roboczej ds. Hatasu oraz Grupy Roboczej ds. Pozwolen

Zintegrowanych, a takze podczas organizowanych ad hoc warsztatéw z ekspertami.

Uprzejmie prosimy o przesytanie odpowiedzi na powyzsze zapytanie do dnia 7 wrzes$nia

2015 r. na adres: sekretariat sieci@gdos.gov.pl w formie podpisanej i ostemplowanej oferty
w formacie pliku ,.pdf”, ktérej edytowalna wersja stanowi zatacznik nr 1 do niniejszego

zapytania.

INFORMACIJE OGOLNE

Zamowienie bedzie realizowane na potrzeby projektu finansowanego w ramach

Programu Operacyjnego Pomoc Techniczna, wspierajacego dziatania sieci organéow
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srodowiskowych i instytucji zarzadzajacych funduszami unijnymi "Partnerstwo:
Srodowisko dla Rozwoju” w latach 2016-2020. Miejscem $wiadczenia ustug
cateringowych bedzie siedziba Generalnej Dyrekcji Ochrony Srodowiska w

Warszawie, przy ul. Wawelskiej 52 /54.

OCZEKIWANY PRODUKT | WAMAGANIA REALIZACJI ZAMOWIENIA

Swiadczenie ustug cateringowych przez Wykonawce obejmowa¢ bedzie zapewnienie:
I. przerw kawowych (wersja podstawowa i rozszerzona - do wyboru
Zamawiajacego),
[I. lunchu bufetowego (wersja podstawowa i petna - do wyboru Zamawiajgcego);
[1I. kanapek;
IV. obstugi kelnerskiej w trakcie trwania kazdego ze spotkan (1 Kkelner
przypadajacy na nie wiecej niz 30 uczestnikéw spotkania);
V. stolikdw koktajlowych wraz z udekorowaniem.

Szacowanie obejmuje:

I. PRZERWA KAWOWA

1). Przerwa kawowa w wersji podstawowej obejmowac bedzie:
a) napoje gorgce: kawe, herbate (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe), dodatki -
mleko, cukier, stodzik, cytryna,
b) woda - gazowana i niegazowana w szklanych butelkach (tgcznie co najmniej 500
ml na osobe),
c) soki - 3 rodzaje sokdw 100% (1acznie co najmniej 300 ml na osobe),
d) ciastka kruche (co najmniej 80 g na osobe) minimum 3 rézne rodzaje;

2). Przerwa kawowa w wersji petnej obejmowac bedzie:

a) napoje gorace: kawe, herbate (tacznie co najmniej 300 ml na osobe), dodatki -
mleko, cukier, stodzik, cytryna,

b) woda - gazowana i niegazowana w szklanych butelkach (tacznie co najmniej 500
ml na osobe),

c) soki- 3 rodzaje sokdw 100% (1acznie co najmniej 300 ml na osobe),

d) ciastka kruche (co najmniej 80 g na osobe),

e) Swieze owoce (co najmniej 150 g na osobe),

f) ciasta (co najmniej 3 rodzaje ciast, kazde po 100 g na osobe).

II. LUNCH BUFETOWY

1). Lunch bufetowy w wersji podstawowej sktadac¢ sie bedzie z:

a) zupy (co najmniej 2 zupy do wyboru),
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b) danie gtéwne - co najmniej 4 propozycje oraz dwa dodatki skrobiowe (co najmniej
450-500 g na osobe, w tym dodatek miesny, rybny lub jarski nie mniej niz 150 g
na osobe). Jako dodatek skrobiowy rozumie sie: ziemniaki, ryz kasze
lub makaron. Danie gtéwne obejmowaé bedzie potrawy miesne (dwa rodzaje),
rybne (jeden rodzaj), jarskie (jeden rodzaj),

c) satatki z warzyw do dania gtéwnego - co najmniej 3 propozycje (tgcznie co
najmniej 100 g na osobe),

d) soki - 3 rodzaje sokéw 100% (13cznie co najmniej 300 ml na osobe);

2). Lunch bufetowy w wersji peinej sktadac sie bedzie z:
a) napoje zimne (serwowane bez ograniczen):
- woda - gazowana i niegazowana w_szklanych butelkach (1gcznie co
najmniej 500 ml na osobe),
- soki - 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe),
b) napoje gorace: kawa, herbata, (1gcznie co najmniej 300 ml na osobe) dodatki -
mleko, cukier, stodzik, cytryna,
c) sataty i satatki - co najmniej 3 propozycje (1acznie co najmniej 100 g na osobe),
d) zupy - 2 propozycje (co najmniej 300 ml na osobe),
e) danie gtéwne - co najmniej 4 propozycje oraz dwa dodatki skrobiowe (co
najmniej 450-500 g na osobe, w tym dodatek miesny, rybny lub jarski nie mniej niz
150 g).
Jako dodatek skrobiowy rozumie sie ziemniaki, ryz, kasze lub makaron,
Danie gtéwne obejmowac bedzie potrawy miesne (dwa rodzaje), rybne
(jeden rodzaj), jarskie (jeden rodzaj),
f) deser: co najmniej 3 rodzaje ciast (fagcznie co najmniej 100 g na osobe),
g) przekaski: 4 szt.

III. KANAPKI
Kanapki dekoracyjne (4 sztuki na osobe - co najmniej 240 g):

1) do wyboru z tososiem, serami twardymi, indykiem wedzonym, szynka, pepperoni
itp.,

2) kanapki podane beda na pieczywie jasnym (jeden rodzaj) i ciemnym (dwa
rodzaje).

Wykonawca zobowiazany bedzie zapewnic stoliki cateringowe w cenie
uslugi.

Informacje dodatkowe:

1. Zamawiajacy nie posiada szczeg6towego harmonogramu spotkan w okresie, w ktorym
$Swiadczone beda ustugi cateringowe. Zamawiajacy zgtosi Wykonawcy zapotrzebowanie
na kazda z ustug nie pézniej niz 5 dni roboczych przed terminem rozpoczecia kazdego ze
spotkan.
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2. Zamawiajacy okresla maksymalng liczbe uczestnikow, ktére wezmg udziat
w spotkaniach na 1000 oséb. Ilo$¢ wersji podstawowych menu wyniesie 600 sztuk,
wersji petnych 400 sztuk.

3. W zwigzku z brakiem szczegdétowego harmonogramu spotkan, o ktérym mowa w pkt 1,
Zamawiajacy nie okre$la liczby spotkan ani liczby oséb, ktére beda braty udziat w
poszczegélnych  spotkaniach.  Zamawiajacy  bedzie  kazdorazowo  zglaszat
zapotrzebowanie na catering, jednocze$nie okreSlajgc termin spotkania, liczbe
uczestnikow i wybrane menu.

DODATKOWE INFORMACJE DOTYCZACE PRZEDMIOTU
ZAMOWIENIA:

Wszelkich informacji dotyczacych przedmiotu zaméwienia udzielaja:
- Ewelina Kosela, tel.: 22 661 62 22, e-mail: ewelina.kosela@gdos.gov.pl
- Artur Wieliczko, tel.: 22 661 62 23, e-mail: artur.wieliczko@gdos.gov.pl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA SZACOWANIA:

Wykonawca sporzadza szacowanie podajgc cene jednostkowa netto, podatek VAT, cene brutto,
wyrazone w ztotych polskich, z doktadnoscig do dwdch miejsc po przecinku,

Oszacowanie powinno zawiera¢ nazwe i adres wykonawcy. Cena oszacowania powinna
obejmowac wszystkie koszty przewidywane z wykonaniem przedmiotu szacowania.

Jednoczes$nie o§wiadczamy, iz niniejsza informacja nie stanowi oferty w mys$l art. 66 Kodeksu
Cywilnego, jak rowniez nie jest ogloszeniem w rozumieniu ustawy Prawo Zamowien
Publicznych. Informacja ta ma na celu wytgcznie rozpoznanie rynku.

ZAY ACZNIKI DOTYCZACE ZAPYTANIA

e Zalaczniknr 1 — Formularz ofertowy.



