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BDG-WZPiA-261.9.2018.TB.2 *Załącznik Nr 1 do Umowy
129/GDOŚ/2018

ROZPOZNANIE CENOWE NA ZAPEWNIENIE OBSŁUGI GASTRONOMICZNEJ
SPOTKAŃ I KONFERENCJI ORGANIZOWANYCH PRZEZ GENERALNĄ

DYREKCJĘ OCHRONY ŚRODOWISKA W WARSZAWIE
(*SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA)

(postępowanie prowadzone jest na podstawie art. 4 pkt 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień
publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz.1579, z późn. zm.)

I. Zamawiający:
Generalna Dyrekcja Ochrony Środowiska, ul. Wawelska 52/54, 00-922 Warszawa.

II. Przedmiot zamówienia:
1. Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie obsługi gastronomicznej spotkań

i konferencji organizowanych przez Generalną Dyrekcję Ochrony Środowiska
w Warszawie, przede wszystkim wymienionych w Tabeli nr 1:

Tabela nr 1:

Lp.
Nazwa

Departament
u/Biura

Temat spotkania/konferencji,
na które należy zorganizować

obsługę gastronomiczną
Termin spotkania/

konferencji
Maksymalna
liczba osób

1 DRP

Szkolenie dla organizacji
pozarządowych dotyczące prawnych

aspektów ochrony przyrody i
kompetencji organów ochrony

przyrody, organizowane w ramach
projektu LIFE Masz prawo do
skutecznej ochrony przyrody

marzec 2019 r. 25

2 DOOŚ

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Słowacji, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów

zmierzających do zawarcia umowy
dwustronnej w zakresie ocen

oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

marzec 2019 r. 12

3 BDG Spotkanie podsumowujące
działalność GDOŚ kwiecień 2019 r. 160

4 DOOŚ

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Białoruś, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów

zmierzających do zawarcia umowy
dwustronnej w zakresie ocen

oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

kwiecień 2019 r. 12

5 DRP

Szkolenie dla organizacji
pozarządowych dotyczące prawnych

aspektów ochrony przyrody i
kompetencji organów ochrony

przyrody, organizowane w ramach
projektu LIFE Masz prawo do
skutecznej ochrony przyrody

maj 2019 r. 25
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6 DRP

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych”

maj 2019 30

7 DRP
Posiedzenie Komitetu Sterującego

projektu LIFE Masz prawo do
skutecznej ochrony przyrody

luty 2019 r. 15

8 DRP
Posiedzenie Komitetu Sterującego

projektu LIFE Masz prawo do
skutecznej ochrony przyrody

wrzesień 2019 r. 15

9 DOOŚ

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Czeskiej, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów

zmierzających do zawarcia umowy
dwustronnej w zakresie ocen

oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

wrzesień 2019 r. 12

10 DRP

Spotkanie rdoś z funkcjonariuszami
policji w celu nawiązania współpracy

i wymiany doświadczeń
organizowane w  ramach projektu
LIFE Masz prawo do skutecznej

ochrony przyrody

październik 2019 r. 40

11 DRP

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

październik 2019 r. 30

12 DRP

Spotkanie Liderów Partnerstw
Naturowych, stanowiące realizację

trwałości projektu POIS.05.04.00-00-
266/09 „Natura i Gospodarka –

podstawy dialogu”

grudzień 2019 r. 45

13 BDG Spotkanie podsumowujące
działalność GDOŚ grudzień 2019 r. 160

14 DOOŚ Spotkanie Krajowej Komisji ds. Ocen
Oddziaływania na Środowisko - I

Styczeń-grudzień
2019 r. 100

15 BDG Spotkanie podsumowujące
działalność GDOŚ kwiecień 2020 r. 160

16 BDG Spotkanie podsumowujące
działalność GDOŚ grudzień 2020 r. 160

17 DRP

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

maj 2020 30

18 DRP

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

październik 2020 30

19 DRP

Spotkanie Liderów Partnerstw
Naturowych, stanowiące realizację

trwałości projektu POIS.05.04.00-00-
266/09 „Natura i Gospodarka –

podstawy dialogu”

grudzień 2020 45

20 DOOŚ Spotkanie Krajowej Komisji ds. Ocen
Oddziaływania na Środowisko - II

Styczeń-grudzień
2020 r. 100
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2. Miejsce spotkań i konferencji: Generalna Dyrekcja Ochrony Środowiska
w Warszawie, ul. Wawelska 52/54, Warszawa.

3. W ramach zamówienia, Zamawiający będzie zamawiał:
1) serwis kawowy w wersji podstawowej, składający się co najmniej z:

a) kawy już zaparzonej, bez konieczności robienia jej samemu
(zbiornik z gorącą kawą i dozownikiem do nalewania),

b) wyboru herbat i zbiornika z gorącą wodą z dozownikiem do nalewania,
c) wyboru ciasteczek – 4 rodzaje (co najmniej 80 g na osobę),
d) dodatków: mleka, cukru białego i brązowego, słodzika, cytryny,
e) wody mineralnej – gazowanej i niegazowanej, przy czym ilość wody

niegazowanej powinna być dwukrotnie większa niż ilość wody gazowanej
– co najmniej 250 ml na osobę wody gazowanej),

f) dwóch rodzajów soków owocowych 100% - nie dopuszcza się napojów
owocowych i nektarów (łącznie co najmniej 300 ml na osobę);

2) serwis kawowy w wersji rozszerzonej, składający się co najmniej z:
a) kawy już zaparzonej, bez konieczności robienia jej samemu

(zbiornik z gorącą kawą i dozownikiem do nalewania),
b) wyboru herbat i zbiornika z gorącą wodą dozownikiem do nalewania,
c) wyboru ciasteczek – 4 rodzaje (co najmniej 80 g na osobę),
d) dodatków: mleka, cukru białego i brązowego, słodzika, cytryny,
e) wody mineralnej – gazowanej i niegazowanej, przy czym ilość wody

niegazowanej powinna być dwukrotnie większa niż ilość wody gazowanej
– co najmniej 250 ml na osobę wody gazowanej),

f) dwóch rodzajów soków owocowych 100% - nie dopuszcza się napojów
owocowych i nektarów (łącznie co najmniej 300 ml na osobę),

g) kanapek bankietowych (minimum 4 kanapki na osobę do wyboru z dodatkami
mięsnymi i wegetariańskimi – minimum 240 g na osobę);

3) obiad w wersji podstawowej w formie szwedzkiego stołu (na podgrzewaczach)
składający się z:
a) dwóch zup, w tym wegetariańskiej (co najmniej 300 ml na osobę),
b) dania głównego (co najmniej 3 rodzaje, w tym wegetariańskie oraz dwa dodatki

skrobiowe (co najmniej 450-500 g na osobę, w tym dodatek mięsny, rybny
lub jarski nie mniej niż 200 g na osobę)),

c) sałat i sałatek – co najmniej 3 rodzaje (łącznie co najmniej 100 g na osobę),
d) trzech rodzajów soków 100% - nie dopuszcza się napojów owocowych

i nektarów (łącznie co najmniej 300 ml na osobę),
e) deseru: co najmniej 3 rodzaje ciast (łącznie co najmniej 100 g na osobę);

4) obiad w wersji rozszerzonej, w formie szwedzkiego stołu (na podgrzewaczach)
składający się z:
a) napoi zimnych (serwowanych bez ograniczeń): woda – gazowana

i niegazowana (łącznie co najmniej 500 ml na osobę), trzy rodzaje soków 100%
- nie dopuszcza się napojów owocowych i nektarów (łącznie co najmniej 300 ml
na osobę),

b) napoi gorących: kawy, herbaty, (łącznie co najmniej 300 ml na osobę) dodatki
– mleko, cukier, słodzik, cytryna,

c) dwóch zup, w tym wegetariańskiej (co najmniej 300 ml na osobę),
d) dania głównego (co najmniej 4 propozycje, w tym wegetariańska oraz dwa

dodatki skrobiowe (co najmniej 450-500 g na osobę, w tym dodatek mięsny,
rybny lub jarski nie mniej niż 200 g na osobę)),

e) sałat i sałatek – co najmniej 3 propozycje (łącznie co najmniej 100 g na osobę),
f) deseru: co najmniej 3 rodzaje ciast (łącznie co najmniej 100 g na osobę),
g) owoców co najmniej 3 rodzaje (łącznie co najmniej 150 g na osobę);
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5) catering składający się z:
a) barszczu czerwonego z uszkami - minimum 250 ml/os,
b) pierogów z kapustą i grzybami – 4szt/os.,
c) klusek z makiem – 50 g/os.,
d) śledzi w oleju z cebulką – 50 g/os.,
e) śledzi w śmietanie – 50 g/os.,
f) ryby po grecku – 50 g/os.,
g) karpia w galarecie – 50 g/os.,
h) kapusty wigilijnej – 100 g/os.,
i) sałatki jarzynowej tradycyjnej – 70 g/os.,
j) sałatki śledziowej z burakami – 50 g/os.,
k) deski serów – 50 g/os.,
l) pieczywa różnego – 100 g/os.,
m)ciast (makowiec i sernik) – 100 g/os.,
n) napoi (kawa, herbata – bez ograniczeń, soki – 0,5l/os.),
o) opłatka – 1 szt/os.

4. W formularzu ofertowym, stanowiącym Załącznik nr 1 do rozpoznania cenowego,
Wykonawca przedstawi Zamawiającemu propozycje menu, z których Zamawiający
będzie wybierał dania na poszczególne spotkania/konferencje w ramach każdego
z pakietów zamówienia (z wyłączeniem cateringu na spotkanie podsumowujące
działalność GDOŚ, w którym Zamawiający podał Wykonawcy konkretne menu):
1) sałaty i sałatki – co najmniej 5 propozycji do wyboru;
2) zupy – co najmniej 6 propozycji do wyboru, w tym 3 wegetariańskie;
3) danie główne:

a) mięsne – co najmniej 5 propozycji do wyboru,
b) jarskie – co najmniej 3 propozycje do wyboru,
c) rybne – co najmniej 3 propozycje do wyboru;

4) desery – co najmniej 5 propozycji do wyboru;
5) ciasteczka – co najmniej 5 propozycji do wyboru;
6) kanapki bankierowe – co najmniej 5 propozycji do wyboru;
7) owoce – co najmniej 5 propozycji do wyboru.

Z przedstawionych propozycji, Zamawiający będzie wybierał menu odrębnie na każde
spotkanie/konferencję lub na każdy dzień spotkania/konferencji (w przypadku
spotkań/konferencji dwudniowych) i poinformuje Wykonawcę o swoim wyborze w terminie
nie krótszym niż 4 dni kalendarzowe przed terminem spotkania/konferencji.
O dokładnym terminie każdego ze spotkań/konferencji, Zamawiający będzie informował
Wykonawcę z wyprzedzeniem minimum 7 dni kalendarzowych przed terminem
spotkania/konferencji. Na minimum 4 dni kalendarzowe przed terminem
spotkania/konferencji,
Zamawiający poda Wykonawcy faktyczną liczbę jego uczestników. Zamawiający zastrzega
sobie prawo do ograniczenia maksymalnej liczby uczestników każdego
spotkania/konferencji, jednak nie więcej niż 30% w stosunku do maksymalnej liczby osób
określonych przez Zamawiającego;
Rzeczywista wartość wynagrodzenia zostanie ustalona na podstawie protokołu odbioru
w oparciu o liczbę osób zgłoszonych przez Zamawiającego.
Uwaga: Zamawiający zastrzega sobie możliwość rezygnacji z organizacji
spotkania/konferencji wskazanego w Tabeli nr 1. W takiej sytuacji, Zamawiający powiadomi
Wykonawcę, że spotkanie/konferencja nie odbędzie się. Wynagrodzenie za
spotkanie/konferencję, którego rezygnacja dotyczy, Wykonawcy nie przysługuje.
Zamawiający zastrzega możliwość rezygnacji z organizacji z planowanych
spotkań/konferencji poza określonymi w Tabeli nr 1, których wartość nie przekroczy
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30% łącznej kwoty planowanych spotkań/konferencji. Brak realizacji powyższego
zastrzeżenia nie rodzi po stronie Wykonawcy żadnego roszczenia.

Przewidywane zestawienie rodzajów menu na poszczególne spotkania/konferencje:

Tabela nr 2

Lp.
Temat spotkania/konferencji, na

które należy zorganizować
obsługę gastronomiczną

Rodzaj menu

1

Szkolenie dla organizacji pozarządowych
dotyczące prawnych aspektów ochrony
przyrody i kompetencji organów ochrony

przyrody, organizowane w ramach
projektu LIFE Masz prawo do skutecznej

ochrony przyrody

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

2

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Słowacji, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów zmierzających do
zawarcia umowy dwustronnej w zakresie

ocen oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

serwis kawowy w wersji rozszerzonej

obiad w wersji rozszerzonej

3 Spotkanie podsumowujące działalność
GDOŚ

Catering

4

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Białoruś, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów zmierzających do
zawarcia umowy dwustronnej w zakresie

ocen oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

serwis kawowy w wersji rozszerzonej

obiad w wersji rozszerzonej

5

Szkolenie dla organizacji pozarządowych
dotyczące prawnych aspektów ochrony
przyrody i kompetencji organów ochrony

przyrody, organizowane w ramach
projektu LIFE Masz prawo do skutecznej

ochrony przyrody

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

6

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

7
Posiedzenie Komitetu Sterującego

projektu LIFE Masz prawo do skutecznej
ochrony przyrody

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

8
Posiedzenie Komitetu Sterującego

projektu LIFE Masz prawo do skutecznej
ochrony przyrody

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

9

Spotkanie bilateralne przedstawicieli
Rzeczypospolitej Polskiej i Republiki

Czeskiej, którego celem będzie
kontynuowanie rozmów zmierzających do
zawarcia umowy dwustronnej w zakresie

ocen oddziaływania na środowisko w
kontekście transgranicznym

serwis kawowy w wersji rozszerzonej

obiad w wersji rozszerzonej

10 Spotkanie rdoś z funkcjonariuszami policji
w celu nawiązania współpracy i wymiany

serwis kawowy w wersji podstawowej
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doświadczeń organizowane w  ramach
projektu LIFE Masz prawo do skutecznej

ochrony przyrody

obiad w wersji podstawowej

11

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

12

Spotkanie Liderów Partnerstw
Naturowych, stanowiące realizację

trwałości projektu POIS.05.04.00-00-
266/09 „Natura i Gospodarka – podstawy

dialogu”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

13 Spotkanie podsumowujące działalność
GDOŚ

Catering

14 Spotkanie Krajowej Komisji ds. Ocen
Oddziaływania na Środowisko - I

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

15 Spotkanie podsumowujące działalność
GDOŚ

Catering

16 Spotkanie podsumowujące działalność
GDOŚ

Catering

17

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

18

Spotkanie Komitetu Sterującego w
ramach projektu „Opracowanie zasad

kontroli i zwalczania inwazyjnych
gatunków obcych (…)”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

19

Spotkanie Liderów Partnerstw
Naturowych, stanowiące realizację

trwałości projektu POIS.05.04.00-00-
266/09 „Natura i Gospodarka – podstawy

dialogu”

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

20 Spotkanie Krajowej Komisji ds. Ocen
Oddziaływania na Środowisko - II

serwis kawowy w wersji podstawowej

obiad w wersji podstawowej

UWAGA: Zamawiający zastrzega możliwość zamiany menu z wersji podstawowej
na rozszerzoną lub rozszerzonej na podstawową, w ramach danego spotkania/konferencji,
w zależności od potrzeb i możliwości finansowych Zamawiającego, z uwzględnieniem
wartości maksymalnej oferty.
Zamawiający zastrzega możliwość rezygnacji z serwisu kawowego lub/i obiadu, bez zamiany
na inną wersję. W przypadku rezygnacji z serwisu kawowego lub/i obiadu
oraz poinformowania o tym Wykonawcy w terminie minimum 7 dni kalendarzowych
przed terminem realizacji spotkania/konferencji, którego rezygnacja dotyczy, Wykonawcy
nie przysługuje wynagrodzenie za niezamówiony serwis kawowy i/lub obiad.

Sposób wykonania zamówienia:
 wszystkie serwisy kawowe, obiady i catering dostępne będą w formie szwedzkiego stołu,
 dania i napoje w ramach serwisu kawowego i obiadu serwowane będą w naczyniach

szklanych (nie jednorazowego użytku) wraz z metalowymi sztućcami, natomiast
w ramach spotkania, na którym Zamawiający będzie korzystał z cateringu
(poz. 3, 13, 15 i 16 w Tabeli nr 2), Wykonawca zapewni papierowe naczynia oraz sztućce
jednorazowego użytku,
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 Zamawiający wymaga aby Wykonawca w ramach serwisów kawowych dostarczał kawę
posiadającą certyfikat Fair Trade,

 Wykonawca zapewni dekorację stołów na wszystkie spotkania i konferencje, natomiast
w odniesieniu do spotkania, o którym mowa w poz. 3, 13, 15 i 16 Tabeli nr 2, Wykonawca
zobowiązany będzie zapewnić również białe obrusy, sianko i stroiki świąteczne,

 Wykonawca zapewni niezbędną ilość stolików koktajlowych i ilość stołów,
na których będzie przygotowywał posiłki do wydania z zastrzeżeniem, że w odniesieniu
do spotkania, o którym mowa w poz. 3, 13, 15 i 16 Tabeli nr 2, Wykonawca zapewni stoliki
koktajlowe w ilości 12-14 sztuk – wliczone w cenę usługi,

 Wykonawca w uzgodnieniu z Zamawiającym zapewni niezbędną ilość stolików dla osób
niepełnosprawnych oraz dostosowanych do potrzeb osób z dysfunkcjami narządu ruchu
powodującymi konieczność korzystania z wózka lub innych urządzeń wspomagających
ruch jak np. kule.

 Wykonawca zapewni, poza spotkaniem ujętym w poz. 3, 13, 15 i 16 Tabeli nr 2, obsługę
kelnerską mówiącą po polsku w trakcie trwania spotkań i konferencji (1 kelner
przypadający na nie więcej niż 30 uczestników spotkania),

 Wykonawca zapewni dowóz posiłków do siedziby Zamawiającego, na miejsce wskazane
przez Zamawiającego,

 Wykonawca zobowiązuje się do terminowego przygotowania posiłków, zachowania zasad
higieny i obowiązujących przepisów sanitarnych w przygotowaniu posiłków,
przygotowanie posiłków zgodnie z zasadami racjonalnego żywienia, urozmaiconych i
przygotowanych ze świeżych produktów z ważnymi terminami przydatności do spożycia.

 Posiłki będą zgodne z uwarunkowaniami zdrowotnymi oraz aspektami kulturowymi i
religijnymi uczestników, uwzględniając ich preferencje (dania mięsne, wegetariańskie,
bezglutenowe, itp.). Na 3 dni przed rozpoczęciem spotkania Wykonawca przedstawi
Zamawiającemu menu do akceptacji.

 Wykonawca po zakończeniu konferencji doprowadzi miejsce świadczenia usługi do stanu
sprzed rozpoczęcia jej świadczenia (w szczególności odbierze naczynia i sztućce
oraz inne materiały będące jego własnością, wykorzystywane w trakcie świadczenia
usługi).

Warunki, jakie Zamawiający zapewni nieodpłatnie Wykonawcy:
1) dostęp do sali, na której będą świadczone usługi;
2) dostęp do bieżącej wody;
3) dostęp do prądu;
4) wjazd na teren budynku, w którym znajduje się siedziba Zamawiającego, Wykonawca

będzie zobowiązany do podania na minimum 3 dni kalendarzowe przed spotkaniem
numeru rejestracyjnego samochodu.

III. Termin wykonania zamówienia:
Od dnia 1 stycznia 2019 r. do dnia 31 grudnia 2020 r. lub do wyczerpania maksymalnej
kwoty umowy.

IV. Miejsce, termin i forma składania ofert:
1. Ofertę należy złożyć w siedzibie Generalnej Dyrekcji Ochrony Środowiska w terminie

do dnia 12.10.2018 r. w formie:
a) pisemnej, tj. przesłać lub złożyć osobiście na adres:
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Generalna Dyrekcja Ochrony Środowiska, 00-922 Warszawa, ul. Wawelska 52/54
pok. nr 472 lub

b) elektronicznej, na adres e-mail: tomasz.borowiecki@gdos.gov.pl.
2. Ofertę składa osoba uprawniona do składania wiążących oświadczeń woli w imieniu

Wykonawcy.
3. Osobą uprawnioną do kontaktowania się z Wykonawcami i udzielania wyjaśnień

dotyczących postępowania jest:
Tomasz Borowiecki, e-mail: tomasz.borowiecki@gdos.gov.pl

4. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie warunków
zamówienia w formie wskazanej w ust. 1, nie później niż na dwa dni przed terminem
składania ofert.

V. Termin związania ofertą:
Okres związania ofertą wynosi 30 dni licząc od upływu terminu składania ofert.

VI. Opis sposobu obliczenia ceny:
1. W formularzu ofertowym, Wykonawca określi cenę jednostkową brutto za 1 osobę

oraz wartość brutto dla każdego rodzaju (serwis kawowy, obiad) i wersji
(podstawowa, rozszerzona) menu, wartość brutto cateringu oraz łączną wartość
brutto całego zamówienia, jak również przedstawi propozycje menu w ilości
określonej w Rozdziale II Rozpoznania cenowego.

2. Wartość cenową należy wpisać w polskich złotych z precyzją do dwóch miejsc
po przecinku.

3. Cena musi zawierać wszystkie koszty niezbędne do prawidłowego wykonania
przedmiotu zamówienia.

4. Rozliczenia między Zamawiającym i Wykonawcą będą prowadzone w polskich
złotych.

VII. Kryteria oceny ofert:
Kryterium oceny ofert jest cena – 100%.

VIII. Sposób i warunki płatności oraz inne istotne postanowienia:
Istotne postanowienia zamówienia oraz sposób i warunki płatności określone zostały
we wzorze umowy, stanowiącym Załącznik nr 2 do Rozpoznania cenowego.

IX. Informacje dodatkowe – klauzula informacyjna wynikająca z art. 13 RODO:
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)

2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku
z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), zwanego dalej: „RODO”, informuję,
że:
1) administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Generalny Dyrektor Ochrony

Środowiska z siedzibą w Warszawie, ul. Wawelska 52/54, 00-922 Warszawa, tel.:
223 692 900, fax: 223 692 120, e-mail: kancelaria@gdos.gov.pl;

2) kontakt z inspektorem ochrony danych w Generalnej Dyrekcji Ochrony Środowiska
następuje za pomocą adresu e-mail: inspektor.ochrony.danych@gdos.gov.pl;

3) Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c
RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego
na zapewnienie obsługi gastronomicznej spotkań i konferencji
organizowanych przez Generalną Dyrekcję Ochrony Środowiska w
Warszawie (……./GDOŚ/2018) realizowanym na podstawie art. 4 pkt. 8 jako
Zapytanie ofertowe;
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4) odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym
udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o ustawę z dnia
6 września 2001 r. o dostępie do informacji publicznej (Dz. U. z 2016 r. poz. 1764,
z późn. zm.);

5) obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana
dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp i
wynika z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego;
konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy;

6) stosownie do art. 22 RODO w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych dane
nie będą przetwarzane w sposób zautomatyzowany;

7) posiada Pani/Pan:
a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana

dotyczących,
b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych

osobowych,
c) na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia

przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa
w art. 18 ust. 2 RODO,

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych,
gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących
narusza przepisy RODO;

8) nie przysługuje Pani/Panu:
a) w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych

osobowych,
b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO,
c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych

osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych
osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

Uwaga:
Obowiązek informacyjny określony przepisami RODO spoczywa także na
Wykonawcach, którzy pozyskują dane osobowe osób trzecich w celu przekazania ich
Zamawiającemu w ofercie.

Załączniki do Rozpoznania cenowego:
1) Wzór formularza ofertowego;
2) Wzór umowy w sprawie zamówienia publicznego.


