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Zatgcznik nr 6 do Ogfoszenia o zamowieniu

Szczego6towy opis przedmiotu zamowienia dla pierwszej edycji szkolenia
— dotyczy czescinr 1

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie wustugi hotelarsko-gastronomicznej
polegajacej na zapewnieniu: noclegu, wyzywienia oraz sali konferencyjnej, podczas
dwudniowych szkolen dla pracownikow urzedéw marszatkowskich, parkow
krajobrazowych oraz regionainych dyrekcji ochrony $érodowiska uczestniczacych w
procesach legislacyjnych zwigzanych z aktami prawa miejscowego regulujgcymi rezim
ochronny parkéw krajobrazowych, organizowanych w dniach 1- 2 pazdziernika 2019 r.,
w wojewddztwie kujawsko-pomorskim, maksymalnie w odlegtoéci 10 km od dworca
kolejowego PKP Bydgoszcz Gtéowna.

Miejsce realizacji ustugi:

a) obiekt zlokalizowany na terenie wojewddztwa kujawsko-pomorskiego, w
odlegtosci maksymalnie 10 km od dworca kolejowego PKP Bydgoszcz Giowna,
Zygmunta Augusta 1, 85-837 Bydgoszcz, liczac w linii prostej od wspoirzgdnych
53.134784, 17.992178, za pomocg narzedzia Google Maps.

b) obiekt o standardzie co najmniej 3-gwiazdkowym, zgodnie zrozporzgdzeniem
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sg $wiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U.
z 2017 r. poz. 2166, tj.).

c) obiekt przeznaczony do zakwaterowania uczestnikow szkolenia musi posiadac
wlasng sale konferencyjng, zlokalizowang w budynku, w ktérym miesci sig ten
obiekt, wyposazong w sprzet multimedialny (min. projektor i laptop
z oprogramowaniem biurowym, wskaznik laserowy) i nagto$nieniowy oraz dostep
do Internetu, przystosowang do spotkan grup liczacych minimum 44 osoby.

d) obiekt ma zapewnione odpowiednie miejsca parkingowe dla 0s6b
niepetnosprawnych oraz tatwy dojazd z parkingu do wejscia dla osob na wézku.

Liczba uczestnikow szkolenia — 44 osoby.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ bezkosztowego zmniejszenia liczby oséb
uczestniczacych w szkoleniu o 10 oséb w stosunku do liczby podanej w punkcie 3 SOPZ.
Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia, Zamawiajacy poinformuje Wykonawce
o przewidywanej liczbie uczestnikow szkolenia.

Zakres ustug:

6.1 Zakwaterowanie uczestnikow szkolenia:

Wykonawca zapewni zakwaterowanie, z zastrzezeniem punktu 4, dla 44 os6b w obiekcie, w
ktérym znajduje sie sala konferencja. Wykonawca zapewni mozliwoéé zakwaterowania w 12
pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania oraz 16
pokojach dwuosobowych, z moziiwoscia zwiekszenia badz zmniejszenia zamoéwienia o
stosowng liczbe pokoi kazdego rodzaju.
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Dodatkowo na dzien przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca zapewni zakwaterowanie

dla 5 os6b, w obiekcie w ktérym znajduje sie sala konferencyjna. Wykonawca zapewni
mozliwos¢ zakwaterowania w 5 pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do
pojedynczego wykorzystania.

Pokoje powinny by¢ zaopatrzone w pojedyncze miejsca do spania, bezptatny dostep do sieci
WiFi, szafe ubraniowg oraz tazienke z wanng lub kabing natryskowa, umywalka, lustrem
oraz WC.

6.2. Zaplecze gastronomiczne:

a) Sniadanie - (w liczbie 1, dla osob wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stot: jasne
i ciemne pieczywo, masto, wedliny, deska serow, twarozek, jogurty, mleko, w tym
mleko bez laktozy lub napdj roslinny, ptatki zbozowe, dzem, owoce, warzywa, cieply
positek (1j. jajecznica, jajka gotowane, pardwki lub kietbaski na ciepto, naleséniki itp.),
kawa z ekspresu, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny,
stodzik, mleko, cytryna), woda mineralna gazowana i niegazowana;

b) Obiad (w liczbie 2, dla os6b wymienionych w punkcie 6.1) - szwedzki stét: zupa,
minimum 2 dania gtéwne (potrawa migsna oraz jedno danie wegetarianskie),
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw suréwek, deser, kawa, herbata z dodatkami (4.
cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mileko bez laktozy lub
napoj roslinny, cytryna), soki, woda mineralna gazowana i niegazowana;

c) Kolacja (w liczbie 1, dla oséb wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stét: minimum
2 dania gtowne (potrawa miesna oraz jedno danie wegetarianskie), wedliny, sery,
satatka warzywna, jasne i ciemne pieczywo, masto, herbata z dodatkami (tj. cukier,
cukier brgzowy, mioéd naturalny, stodzik, cytryna), soki, woda mineralna (gazowana
i niegazowana);

d) Serwis kawowy w dniu 1 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00
oraz w dniu 2 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00 (dla oséb
wymienionych w punkcie 6.1) — kawa z ekspresu, herbata (minimum 3 smaki)
z dodatkami (cukier, cukier brgzowy, midd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez
laktozy lub napdj roslinny, cytryna), soki (minimum 3 rézne smaki), woda mineralna
serwowana w szklanych butelkach lub dzbankach (gazowana i niegazowana), ciastka
kruche lub ciasta, badz drobne wypieki (minimum 3 rodzaje), owoce (minimum 3
rodzaje). Serwis kawowy zorganizowany zostanie na sali konferencyjnej lub w
pomieszczeniu do niej przylegajacym;

Wykonawca zapewni ustugi opisane w punkcie 6.2 w obiektach, w ktérych zakwaterowani
bedag uczestnicy szkolen.

Wykonawca zapewni positki zgodne z uwarunkowaniami zdrowotnymi oraz aspektami
kulturowymi i religijnymi uczestnikéw, uwzgledniajac ich preferencje (dania migsne,
wegetarianskie), przy czym liczba ww. dan zostanie okreslona na podstawie zgtoszen
uczestnikbw w formularzach zgtoszeniowych. Wszystkie dania podane zostang w
naczyniach wielokrotnego uzytku. Do konsumpcji przygotowane zostana sztuéce metalowe.
Napoje zimne bedg podawane w dzbankach lub butelkach szklanych.
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Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu
menu do akceptaciji.

W sytuacji poinformowania Wykonawcy, na minimum 3 dni robocze przed rozpoczeciem
szkolenia, przez Zamawiajgcego, ze ws$rod uczestnikdow znajdujg sie osoby z
niepetnosprawnoscig, Wykonawca zapewni stoliki umozliwiajgce spozycie positku osobom
poruszajgcym sie na wozkach inwalidzkich.

6.3 Sala konferencyjna:

Wykonawca zapewni w dniach 1-2 pazdziernika 2019 r. sale konferencyjna, mieszczacy sie
w obiekcie zakwaterowania, do wytacznego uzytku przez zamawiajgcego, zgodnie z
ramowym programem szkolenia opisanym w punkcie 7 SOPZ. Sala powinna moc pomiesci¢
przynajmniej 44 oséb w uktadzie ,szkolnym” lub ,podkowa” (stoty do dyspozycji uczestnikéw
szkolenia) i by¢ wyposazona w sprzet nagtosnieniowy oraz multimedialny (tj. przynajmniej
laptop z oprogramowaniem biurowym, projektor multimedialny, wskaznik laserowy) oraz
dostep do Internetu.
W trakcie szkolenia Wykonawca zapewni wsparcie techniczne, obejmujgce w szczegblnosci:
— przygotowanie techniczne sali konferencyjnej wraz z odpowiednim wyposazeniem
oraz zapleczem umozliwiajacym przeprowadzenie szkolenia,
— obstuge techniczng sprzetu, w tym sprawdzenie poprawno$ci jego dziatania przed i w
trakcie trwania szkolenia oraz usuwanie usterek pojawiajacych sie w trakcie trwania
szkolenia.

7. Ramowy program szkolenia:

1 dzien — 1 pazdziernika 2019 r.

10.30-12.00 Otwarcie spotkania i rozpoczecie szkolenia
12:00-12:30 Przerwa kawowa

12:30-14.30 | Wykiady

14.30-15.30 Obiad w miejscu zakwaterowania
15.30-18.00 Wykiady
19.00-20.00 Kolacja w miejscu zakwaterowania

2 dzien — 2 pazdziernika 2019 r.

7.30-9.00 Sniadanie w miejscu zakwaterowania

9.00-11.30 Wykfady

11.30-12.00 Przerwa kawowa

12.00-14.30 | Wyktady i zakonczenie szkolenia
14:30-15:30 Obiad w miejscu zakwaterowania

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ zmian godzin positkéw oraz przerw kawowych podanych
w ramowym programie szkolenia, po ustaleniu szczegdlowego programu, z zastrzezeniem
zachowania 2 przerw kawowych oraz 4 positkow.

8. Wykonawca zapewni minimum 10 bezptatnych miejsc parkingowych znajdujgcych sie
przy budynkach (tj. w odlegio$ci nie wiekszej niz 100 m od wejscia do niego), w ktorym
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zakwaterowani bedg uczestnicy szkolenia.

. Wykonawca wyznaczy osobe do wspotpracy i biezacych kontaktéw z Zamawiajgcym.
Biezaca wspotpraca bedzie polegata na kontaktach za posrednictwem telefonu, poczty
elektronicznej lub w formie pisemnej. Wykonawca bedzie zobowigzany do informowania
na biezgco o kazdym problemie w realizacji zadan. Kazda zmiana wymaga akceptacji
Zamawiajgcego.
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Zatgcznik Nr 7 do ogfoszenia 0 zamowieniu

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia dla drugiej edycji szkolenia — dotyczy
czescinr 2.

Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie hotelarsko-gastronomicznej polegajacej na
zapewnieniu: noclegu, wyzywienia oraz sali konferencyjnej, podczas dwudniowych
szkolen dla pracownikow urzedéw marszatkowskich, parkéw krajobrazowych oraz
regionalnych dyrekcji ochrony $rodowiska uczestniczacych w procesach legislacyjnych
zwigzanych z aktami prawa miejscowego regulujgcymi rezim ochronny parkow
krajobrazowych, organizowanych w dniach 7- 8 pazdziernika 2019 r., w wojewodztwie
warmifnsko-mazurskim, maksymalnie w odlegtosci 10 km dworca kolejowego PKP
Olsztyn Giowny.

Miejsce realizacji ustugi:

a) obiekt zlokalizowany na terenie wojewddztwa warminsko-mazurskiego, w odlegtosci
maksymalnie 10 km od dworca kolejowego PKP Olsztyn Gtéwny, plac Konstytuciji 3
Maja 1, 11-041 Olsztyn, liczac w linii prostej od wspétrzgdnych 53.785936,
20.498574, za pomoca narzedzia Google Maps.

b) obiekt o standardzie co najmniej 3-gwiazdkowym, zgodnie z rozporzgdzeniem
Ministra Gospodarki iPracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektow
hotelarskich iinnych obiektow, w ktorych sg swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U.
z 2017 r. poz.2166, tj.).

c) obiekt przeznaczony do zakwaterowania uczestnikow szkolenia musi posiadac
wlasng sale konferencyjna, zlokalizowang w budynku, w ktérym miesci sig ten obiekt,
wyposazong w sprzet multimedialny (min. projektor i laptop z oprogramowaniem
biurowym, wskaznik laserowy) inagto$nieniowy oraz dostgp do Internetu,
przystosowang do spotkan grup liczacych minimum 36 osoéb.

d) obiekt ma zapewnione odpowiednie miejsca parkingowe dla oséb niepetnosprawnych
oraz fatwy dojazd z parkingu do wejscia dla 0s6b na wozku.

Liczba uczestnikow szkolenia — 36 osob.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ bezkosztowego zmniejszenia liczby osob

uczestniczgcych w szkoleniu o 8 oséb w stosunku do liczby podanej w punkcie 3 SOPZ.

Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia, Zamawiajacy poinformuje Wykonawce

o przewidywanej liczbie uczestnikéw szkolenia.

Zakres ustug:

1 Zakwaterowanie uczestnikéw szkolenia:

Wykonawca zapewni zakwaterowanie, z zastrzezeniem punktu 4, dla 36 osob w obiekcie, w
ktérym znajduje sie sala konferencja. Wykonawca zapewni mozliwo$¢ zakwaterowania w 8
pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania oraz 14
pokojach dwuosobowych, z mozliwoscia zwiekszenia badZz zmniejszenia zamowienia o
stosowng liczbe pokoi kazdego rodzaju.

Dodatkowo na dzien przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca zapewni zakwaterowanie
dla 5 oséb, w obiekcie w ktorym znajduje sie sala konferencyjna. Wykonawca zapewni
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mozliwo$¢ zakwaterowania w 5 pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do

pojedynczego wykorzystania.

Pokoje powinny by¢ zaopatrzone w pojedyncze miejsca do spania, bezptatny dostep do sieci
WiFi, szafg ubraniowg oraz fazienke z wanng lub kabing natryskowg, umywalka, lustrem
oraz WC.

6.2. Zaplecze gastronomiczne:

a) Sniadanie - (w liczbie 1, dla 0s6b wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stot: jasne
i ciemne pieczywo, masto, wedliny, deska serow, twarozek, jogurty, mleko, w tym
mleko bez laktozy lub napdj roslinny, ptatki zbozowe, dzem, owoce, warzywa, ciepty
positek (tj. jajecznica, jajka gotowane, parowki lub kietbaski na ciepto, nalesniki itp.),
kawa z ekspresu, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier bragzowy, miéd naturalny,
stodzik, mleko, cytryna), woda mineralna gazowana i niegazowana;

b) Obiad (w liczbie 2, dla oséb wymienionych w punkcie 6.1) - szwedzki stét: zupa,
minimum 2 dania gtéwne (potrawa migsna oraz jedno danie wegetarianskie),
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw suréwek, deser, kawa, herbata z dodatkami (t;.
cukier, cukier bragzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez laktozy lub
napgj roslinny, cytryna), soki, woda mineralna gazowana i niegazowana;

c) Kolacja (w liczbie 1, dla oséb wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stét: minimum
2 dania gtowne (potrawa migsna oraz jedno danie wegetarianskie), wedliny, sery,
satatka warzywna, jasne i ciemne pieczywo, masto, herbata z dodatkami (1j. cukier,
cukier brazowy, mioéd naturalny, stodzik, cytryna), soki, woda mineralna (gazowana
i niegazowana);

d) Serwis kawowy w dniu 7 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00
oraz w dniu 8 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00 (dla os6b
wymienionych w punkcie 6.1) — kawa z ekspresu, herbata (minimum 3 smaki)
z dodatkami (cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez
laktozy lub napdj roslinny, cytryna), soki (minimum 3 rozne smaki), woda mineralna
serwowana w szklanych butelkach lub dzbankach (gazowana i niegazowana), ciastka
kruche lub ciasta, bgdz drobne wypieki (minimum 3 rodzaje), owoce (minimum 3
rodzaje). Serwis kawowy zorganizowany zostanie na sali konferencyjnej lub w
pomieszczeniu do niej przylegajacym;

Wykonawca zapewni ustugi opisane w punkcie 6.2 w obiektach, w ktérych zakwaterowani
beda uczestnicy szkolen.

Wykonawca zapewni positki zgodne z uwarunkowaniami zdrowotnymi oraz aspektami
kulturowymi i religijnymi uczestnikéw, uwzgledniajac ich preferencie (dania miesne,
wegetarianskie), przy czym liczba ww. dan zostanie okreslona na podstawie zgtoszen
uczestnikébw w formularzach zgloszeniowych. Wszystkie dania podane zostang w
naczyniach wielokrotnego uzytku. Do konsumpcji przygotowane zostang sztuéce metalowe.
Napoje zimne bedg podawane w dzbankach lub butelkach szklanych.

Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu
menu do akceptacji.
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W sytuacji poinformowania Wykonawcy, na minimum 3 dni robocze przed rozpoczeciem
szkolenia, przez Zamawiajgcego, ze ws$rod uczestnikow znajdujg sig osoby z
niepetnosprawnoscig, Wykonawca zapewni stoliki umozliwiajace spozycie positku osobom

poruszajgcym sie na wozkach inwalidzkich.

6.3 Sala konferencyjna:

Wykonawca zapewni w dniach 7-8 pazdziernika 2019 r. sale konferencyjng, mieszczacy sie
w obiekcie zakwaterowania, do wylgcznego uzytku przez zamawiajacego, zgodnie z
ramowym programem szkolenia opisanym w punkcie 7 SOPZ. Sala powinna moéc pomiescic
przynajmniej 36 osob w ukiadzie ,szkolnym” lub ,podkowa” (stoty do dyspozycji uczestnikow
szkolenia) i by¢ wyposazona w sprzet nagtosnieniowy, multimedialny (tj. przynajmniej laptop
z oprogramowaniem biurowym, projektor multimedialny, wskaznik laserowy) oraz dostep do
Internetu.
W trakcie szkolenia Wykonawca zapewni wsparcie techniczne, obejmujgce w szczegdlnosci:
— przygotowanie techniczne sali konferencyjnej wraz z odpowiednim wyposazeniem
oraz zapleczem umozliwiajgcym przeprowadzenie szkolenia,
— obstuge techniczng sprzetu, w tym sprawdzenie poprawnosci jego dziatania przed i w
trakcie trwania szkolenia oraz usuwanie usterek pojawiajacych sie w trakcie trwania
szkolenia.

7. Ramowy proaram szkolenia:

1 dzien — 7 pazdziernika 2019 r.

10.30-12.00 Otwarcie spotkania i rozpoczecie szkolenia

12:00-12:30 Przerwa kawowa

12:30-14.30 Wyktady

14.30-15.30 Obiad w miejscu zakwaterowania
15.30-18.00 Wyktady
19.00-20.00 Kolacja w miejscu zakwaterowania

2 dzien — 8 pazdziernika 2019 r.

7.30-9.00 Sniadanie w miejscu zakwaterowania

9.00-11.30 ‘Wyktady )
11.30-12.00 Przerwa kawowa

12.00-14.30 Wyktady i zakoriczenie szkolenia

14:30-15:30 | Obiad w miejscu zakwaterowania

Zamawiajgcy przewiduje mozliwos¢ zmian godzin positkéw oraz przerw kawowych podanych
W ramowym programie szkolenia, po ustaleniu szczeg6towego programu, z zastrzezeniem
zachowania 2 przerw kawowych oraz 4 positkow.

8. Wykonawca zapewni minimum 10 bezptatnych miejsc parkingowych znajdujgcych sie
przy budynkach (tj. w odlegtosci nie wiekszej niz 100 m od wejscia do niego), w ktorym
zakwaterowani bedg uczestnicy szkolenia.



9. Wykonawca wyznaczy osobe do wspdtpracy i biezacych kontaktow z Zamawl?lalrjgglyer\{
Biezgca wspdtpraca bedzie polegata na kontaktach za posrednictwem telefonu, poczty
elektronicznej lub w formie pisemnej. Wykonawca bedzie zobowigzany do informowania
na biezaco o kazdym problemie w realizacji zadan. Kazda zmiana wymaga akceptaciji

Zamawiajgcego.
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Zatgcznik Nr 8 do Ogloszenia o zamowieniu

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia dla trzeciej edycji szkolenia
— dotyczy czesci nr 3.

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie ustugi hotelarsko-gastronomiczne;
polegajagcej na zapewnieniu: noclegu, wyzywienia oraz sali konferencyjnej, podczas
dwudniowych szkolen dla pracownikow urzedéw marszatkowskich, parkow
krajobrazowych oraz regionalnych dyrekcji ochrony srodowiska uczestniczacych w
procesach legislacyjnych zwigzanych z aktami prawa miejscowego regulujgcymi rezim
ochronny parkéw krajobrazowych, organizowanych w dniach 15 - 16 pazdziernika 2019
r., w wojewodztwie matopolskim, maksymalnie w odlegtosci 10 km od dworca PKP
Krakéw Giéwny.

Miejsce realizacji ustugi:

a) obiekt zlokalizowany na terenie wojewddztwa matopolskiego, w odlegtosci
maksymalnie 10 km od dworca PKP Krakéw Gtéwny, Pawia 5, 31-154 Krakow,
liczagc w linii prostej od wspoétrzednych 50.0675, 19.946111, za pomocg narzedzia
Google Maps.

b) obiekt o standardzie co najmniej 3-gwiazdkowym, zgodnie zrozporzgdzeniem
Ministra Gospodarki i Pracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw
hotelarskich i innych obiektow, w ktérych sg $wiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U.
z 2017 r. poz. 2166, tj.).

c) obiekt przeznaczone do zakwaterowania uczestnikéw szkolenia musi posiadac
wtasng sale konferencyjng, zlokalizowang w budynku, w ktérym miesci sie ten
obiekt, wyposazong w sprzet multimedialny (min. projektor i laptop
z oprogramowaniem biurowym, wskaznik laserowy) i nagto$nieniowy oraz dostep
do Internetu, przystosowang do spotkan grup liczagcych minimum 32 osob.

d) obiekt ma zapewnione odpowiednie miejsca parkingowe dla oséb
niepetnosprawnych oraz tatwy dojazd z parkingu do wejécia dla oséb na wozku.

Liczba uczestnikow szkolenia — 32 osoby.

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwosé bezkosztowego zmniejszenia liczby osob
uczestniczgcych w szkoleniu o 8 oséb w stosunku do liczby podanej w punkcie 3 SOPZ.
Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia, Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce
o przewidywanej liczbie uczestnikow szkolenia.

Zakres ustug:

6.1 Zakwaterowanie uczestnikoéw szkolenia:

Wykonawca zapewni zakwaterowanie, z zastrzezeniem punktu 4, dla 32 oséb w obiekcie, w
ktérym znajduje sie sala konferencja. Wykonawca zapewni mozliwos¢ zakwaterowania w 8
pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania oraz 12
pokojach dwuosobowych, z mozliwoscig zwigkszenia badz zmniejszenia zamowienia o
stosowng liczbe pokoi kazdego rodzaju.

Dodatkowo na dzieh przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca zapewni zakwaterowanie
dla 5 osdb, w obiekcie w ktérym znajduje sie sala konferencyjna. Wykonawca zapewni
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mozliwos¢ zakwaterowania w 5 pokojach jednoosobowych Iub dwuosobowych do
pojedynczego wykorzystania.

Pokoje powinny by¢ zaopatrzone w pojedyncze miejsca do spania, bezptatny dostep do sieci
WiFi, szafg ubraniowg oraz tazienke z wanng lub kabing natryskowsg, umywalka, lustrem
oraz WC.

6.2. Zaplecze gastronomiczne:

a) Sniadanie - (w liczbie 1, dla 0s6b wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stét: jasne
i ciemne pieczywo, masto, wedliny, deska serow, twarozek, jogurty, mleko, w tym
mleko bez laktozy lub napdj roslinny, ptatki zbozowe, dzem, owoce, warzywa, ciepty
positek (tj. jajecznica, jajka gotowane, paréwki lub kietbaski na ciepto, nalesniki itp.),
kawa z ekspresu, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier brazowy, miéd naturalny,
stodzik, mleko, cytryna), woda mineralna gazowana i niegazowana;

b) Obiad (w liczbie 2, dla oséb wymienionych w punkcie 6.1) - szwedzki stét zupa,
minimum 2 dania gtéwne (potrawa migsna oraz jedno danie wegetarianskie),
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw suréwek, deser, kawa, herbata z dodatkami (4.
cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez laktozy lub
napdj roslinny, cytryna), soki, woda mineralna gazowana i niegazowana;

c) Kolacja (w liczbie 1, dla oséb wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stét: minimum
2 dania glowne (potrawa miesna oraz jedno danie wegetarianskie), wedliny, sery,
satatka warzywna, jasne i ciemne pieczywo, masto, herbata z dodatkami (tj. cukier,
cukier brgzowy, mioéd naturalny, stodzik, cytryna), soki, woda mineralna (gazowana
i niegazowana);

d) Serwis kawowy w dniu 15 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00
oraz w dniu 16 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00 (dla oséb
wymienionych w punkcie 6.1) — kawa z ekspresu, herbata (minimum 3 smaki)
z dodatkami (cukier, cukier brazowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez
laktozy lub napdj roslinny, cytryna), soki (minimum 3 rézne smaki), woda mineralna
serwowana w szklanych butelkach lub dzbankach (gazowana i niegazowana), ciastka
kruche lub ciasta, bgdz drobne wypieki (minimum 3 rodzaje), owoce (minimum 3
rodzaje). Serwis kawowy zorganizowany zostanie na sali konferencyjnej, lub w
pomieszczeniu do niej przylegajacym;

Wykonawca zapewni ustugi opisane w punkcie 6.3 w obiektach, w ktérych zakwaterowani
bedg uczestnicy szkolenia.

Wykonawca zapewni positki zgodne z uwarunkowaniami zdrowotnymi oraz aspektami
kulturowymi i religijnymi uczestnikéw, uwzgledniajgc ich preferencje (dania miesne,
wegetarianskie), przy czym liczba ww. dan zostanie okre$lona na podstawie zgtoszen
uczestnikdw w formularzach zgtoszeniowych. Wszystkie dania podane zostang w
naczyniach wielokrotnego uzytku. Do konsumpcji przygotowane zostang sztuéce metalowe.
Napoje zimne beda podawane w dzbankach lub butelkach szklanych.

Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu
menu do akceptacji.
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W sytuacji poinformowania Wykonawcy, na minimum 3 dni robocze przed rozpolgggilig\r/nv
szkolenia, przez Zamawiajacego, ze wsrod uczestnikbw znajdujg sig osoby z
niepetnosprawnoécia Wykonawca zapewni stoliki umozliwiajgce spozycie positku osobom
poruszajgcym sie na wozkach inwalidzkich.

6.3 Sala konferencyjna:

Wykonawca zapewni w dniach 15-16 pazdziernika 2019 r. sale konferencyjng, mieszczgcg
sic w obiekcie zakwaterowania, do wytgcznego uzytku przez zamawiajgcego, zgodnie z
ramowym programem szkolenia opisanym w punkcie 7 SOPZ. Sala powinna méc pomiescic
przynajmniej 32 osob w uktadzie ,szkolnym” lub ,podkowa” (stoty do dyspozycji uczestnikéw
szkolenia) i by¢ wyposazona w sprzet nagto$nieniowy oraz multimedialny (tj. przynajmniej
laptop z oprogramowaniem biurowym, projektor multimedialny, wskaznik laserowy) oraz
dostep do Interentu.
W trakcie szkolenia Wykonawca zapewni wsparcie techniczne, obejmujace w szczegolnosci:
— przygotowanie techniczne sali konferencyjnej wraz z odpowiednim wyposazeniem
oraz zapleczem umozliwiajacym przeprowadzenie szkolenia,
— obstuge techniczng sprzetu, w tym sprawdzenie poprawnosci jego dziatania przed i w
trakcie trwania szkolenia oraz usuwanie usterek pojawiajacych sie w trakcie trwania
szkolenia.

7. Ramowy program szkolenia:

1 dzien — 15 pazdziernika 2019 r.

10.30-12.00 Otwarcie spotkania i rozpoczecie szkolenia

12:00-12:30 Przerwa kawowa

12:30-14.30 | Wykfady

14.30-15.30 Obiad w miejscu zakwaterowania
15.30-18.00 Wyktady
19.00-20.00 Kolacja w miejscu zakwaterowania

2 dzien — 16 pazdziernika 2019 r.

7.30-9.00 Sniadanie w miejscu zakwaterowania

19.00-11.30 Wykiady
11.30-12.00 | Przerwa kawowa
12.00-14.30 Whykiady i zakonczenie szkolenia

14:30-15:30 .. Obiad w miejscu zakwaterowania

Zamawiajacy przewiduje mozliwo$é zmian godzin positkéw oraz przerw kawowych podanych
w ramowym programie szkolenia, po ustaleniu szczegdétowego programu, z zastrzezeniem
zachowania 2 przerw kawowych oraz 4 positkéw.

8. Wykonawca zapewni minimum 10 bezplatnych miejsc parkingowych znajdujgcych sie
przy budynkach (tj. w odlegtosci nie wiekszej niz 100 m od wejscia do niego), w ktdrym
zakwaterowani bedg uczestnicy szkolenia.

9. Wykonawca wyznaczy osobe do wspéipracy i biezgcych kontaktow z Zamawiajgcym.



NFOSIGW
Biezgca wspotpraca bedzie polegata na kontaktach za posrednictwem telefonu, poczty
elektronicznej lub w formie pisemnej. Wykonawca bedzie zobowigzany do informowania
na biezaco o kazdym problemie w realizacji zadan. Kazda zmiana wymaga akceptadji

Zamawiajgcego.
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Zatgcznik Nr 9 do Ogloszenia o zamoéwieniu

Szczego6lowy opis przedmiotu zamoéwienia dia czwartej edycji szkolenia
— dotyczy czesci nr 4.

1. Przedmiotem zamowienia jest $wiadczenie hotelarsko-gastronomicznej polegajacej na
zapewnieniu: noclegu, wyzywienia oraz sali konferencyjnej, podczas dwudniowych
szkolen dla pracownikdéw urzedow marszatkowskich, parkow krajobrazowych oraz
regionalnych dyrekcji ochrony $rodowiska uczestniczacych w procesach legislacyjnych
zwigzanych z aktami prawa miejscowego regulujgcymi rezim ochronny parkow
krajobrazowych, organizowanych w dniach 22-23 pazdziernika 2019 r., w wojewddztwie
dolnoslaskim, maksymalnie w odlegtosci 10 km od dworca gtownego PKP Wroctaw
Gloéwny.

2. Miejsce realizacji ustugi:

a) obiekt zlokalizowany na terenie wojewodztwa dolnoslgskiego, w odlegtosci
maksymalnie 10 km od dworca gtéwnego PKP Wroctaw Gtéwny, Pitsudskiego 105,
50-085 Wroctaw, liczac w linii prostej od wspotrzednych 51.098821, 17.037133, za
pomocg narzedzia Google Maps.

b) obiekt o standardzie co najmniej 3-gwiazdkowym, zgodnie =z rozporzadzeniem
Ministra Gospodarki iPracy z dnia 19 sierpnia 2004 r. w sprawie obiektéw
hotelarskich iinnych obiektow, w ktérych sg swiadczone ustugi hotelarskie (Dz. U. z
2006 r. Nr 22, poz. 169, z p6zn. zm.).

c) obiekt przeznaczone do zakwaterowania uczestnikow szkolenia musi posiadaé
wiasna sale konferencyjna, zlokalizowang w budynku, w ktérym mieéci sig ten obiekt,
wyposazong w sprzet multimedialny (min. projektor i laptop z oprogramowaniem
biurowym, wskaznik laserowy) i nagtosnieniowy oraz dostep do Internetu,
przystosowang do spotkan grup liczacych minimum 36 osob.

d) obiekt ma zapewnione odpowiednie migjsca parkingowe dla osob niepetnosprawnych
oraz tatwy dojazd z parkingu do wejécia dla os6b na wozku.

Liczba uczestnikow szkolenia — 36 0s6b.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$é bezkosztowego zmniejszenia liczby osob
uczestniczacych w szkoleniu o 8 osob, w stosunku do liczby podanej w punkcie 3 SOPZ.

5. Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia, Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce
o przewidywanej liczbie uczestnikéw szkolenia.

¥

6. Zakres ustug:

6.1 Zakwaterowanie uczestnikow szkolenia:

Wykonawca zapewni zakwaterowanie, z zastrzezeniem punktu 4, dla 36 oséb w obiekcie, w
ktérym znajduje sie sala konferencja. Wykonawca zapewni mozliwo$¢ zakwaterowania w 8
pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do pojedynczego wykorzystania oraz 14
pokojach dwuosobowych, z mozliwoscig zwigkszenia badZz zmniejszenia zaméwienia o
stosowng liczbe pokoi kazdego rodzaju.

Dodatkowo na dzierr przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca zapewni zakwaterowanie
dla 5 osob, w obiekcie w ktérym znajduje sie sala konferencyjna. Wykonawca zapewni
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mozliwo$¢ zakwaterowania w 5 pokojach jednoosobowych lub dwuosobowych do
pojedynczego wykorzystania.

Pokoje powinny by¢ zaopatrzone w pojedyncze miejsca do spania, bezptatny dostep do sieci
WiFi, szafe ubraniowg oraz tazienke z wanng lub kabing natryskowa, umywalka, lustrem
oraz WC.

6.2. Zaplecze gastronomiczne:

a) Sniadanie - (w liczbie 1, dla os6b wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stot: jasne
i ciemne pieczywo, masto, wedliny, deska seréw, twarozek, jogurty, mleko, w tym
mleko bez laktozy lub napoj roslinny, ptatki zbozowe, dzem, owoce, warzywa, ciepty
positek (tj. jajecznica, jajka gotowane, paréwki lub kietbaski na ciepto, nalesniki itp.),
kawa z ekspresu, herbata z dodatkami (tj. cukier, cukier brazowy, miéd naturalny,
stodzik, mleko, cytryna), woda mineralna gazowana i niegazowana;

b) Obiad (w liczbie 2, dla 0séb wymienionych w punkcie 6.1) - szwedzki stét: zupa,
minimum 2 dania gtéwne (potrawa miesna oraz jedno danie wegetarianskie),
ziemniaki/frytki/makaron/ryz, zestaw suréwek, deser, kawa, herbata z dodatkami (tj.
cukier, cukier brgzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mieko bez laktozy lub
napoj roslinny, cytryna), soki, woda mineralna gazowana i niegazowana;

c) Kolacja (w liczbie 1, dla 0s6b wymienionych w punkcie 6.1) — szwedzki stét: minimum
2 dania gtbwne (potrawa miesna oraz jedno danie wegetarianskie), wedliny, sery,
safatka warzywna, jasne i ciemne pieczywo, masto, herbata z dodatkami (1j. cukier,
cukier brgzowy, mioéd naturalny, stodzik, cytryna), soki, woda mineralna (gazowana
i niegazowana);

d) Serwis kawowy w dniu 22 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00
oraz w dniu 23 pazdziernika 2019 r. dostepny w godzinach 10:00-13:00 (dla os6b
wymienionych w punkcie 6.1) — kawa z ekspresu, herbata (minimum 3 smaki)
z dodatkami (cukier, cukier bragzowy, miéd naturalny, stodzik, mleko, w tym mleko bez
laktozy lub napéj roslinny, cytryna), soki (minimum 3 rézne smaki), woda mineralna
serwowana w szklanych butelkach lub dzbankach (gazowana i niegazowana), ciastka
kruche lub ciasta, badz drobne wypieki (minimum 3 rodzaje), owoce (minimum 3
rodzaje). Serwis kawowy zorganizowany zostanie na sali konferencyjnej, lub w
pomieszczeniu do niej przylegajgcym:;

Wykonawca zapewni ustugi opisane w punkcie 6.3 w obiektach, w ktorych zakwaterowani
bedg uczestnicy szkolenia.

Wykonawca zapewni positki zgodne z uwarunkowaniami zdrowotnymi oraz aspektami
kulturowymi i religijinymi uczestnikéw, uwzgledniajac ich preferencje (dania miesne,
wegetarianskie), przy czym liczba ww. dan zostanie okreslona na podstawie zgloszen
uczestnikébw w formularzach zgloszeniowych. Wszystkie dania podane zostang w
naczyniach wielokrotnego uzytku. Do konsumpcji przygotowane zostang sztuéce metalowe.
Napoje zimne bedg podawane w dzbankach lub butelkach szklanych.

Na 3 dni robocze przed rozpoczeciem szkolenia Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu
menu do akceptaciji.
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W sytuacji poinformowania Wykonawcy, na minimum 3 dni robocze przed rozpoczgciem

szkolenia, przez Zamawiajgcego, ze wéréd uczestnikow znajdujg sie osoby z
niepetnosprawnoécig Wykonawca zapewni stoliki umozliwiajace spozycie positku osobom
poruszajacym sie na wozkach inwalidzkich.

6.3 Sala konferencyjna:

Wykonawca zapewni w dniach 22-23 pazdziernika 2019 r. salg konferencyjng, mieszczaca
sie w obiekcie zakwaterowania, do wytacznego uzytku przez zamawiajgcego, zgodnie z
ramowym programem szkolenia opisanym w punkcie 7 SOPZ. Sala powinna moc pomiescic
przynajmniej 36 osob w uktadzie ,szkolnym” lub ,podkowa” (stoty do dyspozyciji uczestnikow
szkolenia) i byé wyposazona w sprzet nagtosnieniowy oraz multimedialny (1. przynajmniej
laptop z oprogramowaniem biurowym, projektor multimedialny, wskaznik laserowy) oraz
dostep do Interentu.
W trakcie szkolenia Wykonawca zapewni wsparcie techniczne, obejmujgce w szczegolnosci:
— przygotowanie techniczne sali konferencyjnej wraz z odpowiednim wyposazeniem
oraz zapleczem umozliwiajacym przeprowadzenie szkolenia,
— obstuge techniczng sprzetu, w tym sprawdzenie poprawnosci jego dziatania przed i w
trakcie trwania szkolenia oraz usuwanie usterek pojawiajacych sie w trakcie trwania
szkolenia.

7. Ramowy program szkolenia:

1 dzien — 22 pazdziernika 2019r.

10.30-12.00 Otwarcie spotkania i rozpoczecie szkolenia
12:00-12:30 Przerwa kawowa
12:30-14.30 Wyktady B B

| 14.30-15.30 Obiad w miejscu zakwaterowania
15.30-18.00 Wyktady

| 19.00-20.00 Kolacja w miejscu zakwaterowania

2 dzieh — 23 pazdziernika 2019 r.

7.30-9.00 Sniadanie w miejscu zakwaterowania
9.00-11.30 Wyktady

11.30-12.00 Przerwa kawowa -
12.00-14.30 Wyktady i zakonczenie szkolenia
14:30-15:30 Obiad w miejscu zakwaterowania

Zamawiajgcy przewiduje mozliwo$é zmian godzin positkéw oraz przerw kawowych podanych
w ramowym programie szkolenia, po ustaleniu szczegétowego programu, z zastrzezeniem
zachowania 2 przerw kawowych oraz 4 positkow.

8. Wykonawca zapewni minimum 10 bezptatnych miejsc parkingowych znajdujacych sig
przy budynkach (tj. w odlegtosci nie wigkszej niz 100 m od wejscia do niego), w ktorym
zakwaterowani beda uczestnicy szkolenia.

9. Wykonawca wyznaczy osobe do wspodipracy i biezacych kontaktéw z Zamawiajgcym.
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Biezgca wspotpraca bedzie polegata na kontaktach za posrednictwem telefonu, poczty
elektronicznej lub w formie pisemnej. Wykonawca bedzie zobowigzany do informowania
na biezaco o kazdym problemie w realizacji zadan. Kazda zmiana wymaga akceptacji

Zamawiajgcego.



