Zatgcznik nr 1 do Ogfoszenia 23/GD0S/2018
Zatgcznik nr 2 do Umowy

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

. Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug cateringowych na potrzeby
stacjonarnych spotkan uczestnikéw dwoéch projektéw pn.: Kontynuacja wsparcia
funkcjonowania sieci organdéw $rodowiskowych i instytucji zarzgdzajgcych funduszami
unijnymi ,Partnerstwo: Srodowisko dla Rozwoju” w latach 2018-2019 oraz Inwentaryzacja
cennych siedlisk przyrodniczych kraju, gatunkéw wystepujgcych w ich obrebie
oraz stworzenie Banku Danych o Zasobach Przyrodniczych, zwanych dalej: ,spotkaniami”.

. W ramach s$wiadczonych ustug cateringowych Wykonawca bedzie dostarczat catering
sukcesywnie, zgodnie ze zgtaszanym kazdorazowo w Formularzu zamoéwienia,
stanowigcym Zatgcznik Nr 1 do umowy w sprawie zamodwienia publicznego,
zapotrzebowaniem Zamawiajgcego na wskazane spotkanie.

. Miejscem swiadczenia ustug cateringowych bedzie siedziba Generalnej Dyrekcji Ochrony
Srodowiska w Warszawie, przy ul. Wawelskiej 52/54, lub inne, wskazane w Formularzu
zamowienia miejsce na terenie m.st. Warszawy.

. Swiadczenie ustug cateringowych przez Wykonawce obejmowaé bedzie zapewnienie:
1) przerw kawowych (wersja podstawowa i petna - do wyboru Zamawiajgcego),

2) lunchu bufetowego (wersja podstawowa i petna - do wyboru Zamawiajgcego);

3) kanapek dekoracyjnych;

4) obstugi kelnerskiej w trakcie trwania kazdego ze spotkan;

5) stolikéw koktajlowych wraz z udekorowaniem.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do ztozenia zamdwienia w ramach jednego spotkania
na tylko niektore z pozycji, o ktérych mowa w pkt 1-5, tzn. mozliwe jest zlozenie
zapotrzebowania wytgcznie na lunch w wersji podstawowej bgdz petnej albo wytgcznie na
przerwe kawowg w wersji podstawowej lub petnej lub tylko na kanapki - obstuga kelnerska
i stoliki koktajlowe wraz z udekorowaniem sg obowigzkowe przy swiadczeniu kazdej
z pozycji, o ktérych mowa w pkt 1-5, i wliczone w cene ustugi.

. W ramach zamowienia zostang zapewnione co najmniej ponizsze rodzaje menu:

Ad. 1. PRZERWA KAWOWA
1) przerwa kawowa w wersji podstawowej obejmowac bedzie:
a) napoje gorgce: kawe (rozpuszczalna, mielona, z ekspresu), herbate (czarna, zielona,
3 rodzaje herbat owocowych) - tgcznie co najmniej 300 ml na osobe, dodatki — mleko
2%, cukier, stodzik, cytryna w plastrach,
b) woda w szklanych butelkach - gazowana i niegazowana (tgcznie co najmniej 500 ml
na osobe),
¢) soki - 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe),
d) ciastka kruche - 3 rodzaje (co najmniej 80 g na osobe),
e) owoce $wieze - 3 rodzaje (co najmniej 50 g na osobe);
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2) przerwa kawowa w wersji petnej obejmowac bedzie:

a) napoje gorgce: kawe (rozpuszczalna, mielona, z ekspresu), herbate (czarna, zielona,
3 rodzaje herbat owocowych) - tgcznie co najmniej 300 ml na osobe, dodatki — mleko
2%, cukier, stodzik, cytryna w plastrach,

b) woda w szklanych butelkach - gazowana i niegazowana (fgcznie co najmniej 500 ml
na osobe),

¢) soki - 3 rodzaje sokow 100% (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe),

d) ciastka kruche - 3 rodzaje (co najmniej 80 g na osobe);

e) owoce swieze (co najmniej 50 g na osobe) — 3 rodzaje;

f) ciasta - 3 rodzaje (co najmniej 100 g na osobe);

Ad. 2. LUNCH BUFETOWY
1) lunch bufetowy w wersji podstawowej sktadac sie bedzie z:

a) zupy - 2 rodzaje (co najmniej 300 ml na osobe),

b) danie gtéwne - co najmniej 4 rodzaje (w tym dodatek miesny, rybny lub jarski
co najmniej 200 g na osobe) oraz dwa dodatki skrobiowe (co najmniej 150 g na
osobe). Jako dodatek skrobiowy rozumie sie: ziemniaki, ryz, kasze lub makaron.
Danie gtdwne obejmowac bedzie potrawy miesne (dwa rodzaje), rybne (jeden rodzaj),
jarskie (jeden rodzaj),

c) satatki z warzyw do dania gtéwnego - co najmniej 3 rodzaje (tgcznie co najmniej
150 g na osobe),

d) napoje zimne:

- soki - 3 rodzaje sokéw 100% (tgcznie co najmniej 300 ml na osobe);

2) lunch bufetowy w wersiji petnej sktadac sie bedzie z:

a) zupy - 2 rodzaje (co najmniej 300 ml na osobe),

b) danie gtdéwne - co najmniej 4 rodzaje oraz dwa dodatki skrobiowe (co najmniej 150 g
na osobe), w tym dodatek miesny, rybny lub jarski nie mniej niz 150 g na osobe).
Jako dodatek skrobiowy rozumie sie ziemniaki, ryz, kasze lub makaron.

Danie gtéwne obejmowaé bedzie potrawy miesne (dwa rodzaje), rybne (jeden
rodzaj), jarskie (jeden rodzaj),

c) safatki z warzyw do dania gtdwnego - co najmniej 3 rodzaje (fgcznie co najmniej 150
g na osobe),

d) deser: co najmniej 3 rodzaje ciast (tgcznie co najmniej 100 g na osobe),

€) napoje zimne:

- woda w szklanych butelkach - gazowana i niegazowana (tgcznie co najmniej 500 mi
na osobe),
- soki - 3 rodzaje sokéw 100% (tacznie co najmniej 300 ml na osobe),
€) napoje gorgce: kawe (rozpuszczalna, mielona, z ekspresu), herbate (czarna, zielona,
3 rodzaje herbat owocowych) -tgcznie co najmniej 300 ml na osobe,
dodatki — mleko 2%, cukier, stodzik, cytryna w plastrach.
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3. KANAPKI DEKORACYJNE

Kanapki dekoracyjne (4 sztuki na osobe - co najmniej 240 g):
kanapki — 4 rodzaje na 1 osobe, podane bedg na pieczywie jasnym (dwa rodzaje)
i ciemnym (dwa rodzaje).

6.
1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Dodatkowe wymagania wobec Wykonawcy
Wykonawca poda propozycje menu w Formularzu ofertowym, stanowigcym Zatgcznik
Nr 3 do umowy w sprawie zamodwienia publicznego, na podstawie kidérego bedg
wybierane dania na poszczegdlne spotkania. Wykonawca zaproponuje:
a) satatki z warzyw - co najmniej 9 propozycji do wyboru,
b) zupy - co najmniej 10 propozyciji,
c) danie gtéwne:
- miesne - co najmniej 10 propozyciji,
- jarskie - co najmniej 5 propozyciji,
- rybne - co najmniej 5 propozycji,
- dodatek skrobiowy - co najmniej 4 propozycje,
d) desery i ciasta - co najmniej 9 propozyciji,
e) ciastka kruche - co najmniej 8 propozyciji,
f) kanapki dekoracyjne - co najmniej 10 propozycji,
g) owoce $wieze - co najmniej 9 propozyciji;
h) soki 100% - co najmniej 5 propozycj;
menu zaoferowane przez Wykonawce w Formularzu ofertowym jest wigzace
w trakcie trwania umowy w sprawie zamowienia publicznego;

Wykonawca dostarczy zarédwno wode mineralng gazowang, jak i niegazowang
w szklanych opakowaniach o pojemnosci do 500 ml; do kazdej z butelek zapewni
szklanke; osobny zestaw szklanek zapewni do zamawianych sokéw;

Wykonawca zapewni odpowiednig temperature potraw i napojow (schtadzacze,
termosy, podgrzewacze) - temperatury positkbw muszg wynosi¢é w momencie
wydawania (serwowania):

a) dla napojéw (np. wody, soki) - od + 5°C do + 10°C,

b) dla napojow gorgcych (np. kawa, herbata) - nie mniej niz + 70°C,

c) dla zup - nie mniej niz + 70°C,

d) dla positkdbw gorgcych - nie mniej niz + 65°C;

w przypadku okreslenia wagi produktow wymagajgcych obrobki termicznej - dotyczy
ona wagi tych produktéw po obrébce termicznej;

Wykonawca zobowigzuje sie do niestosowania pétproduktow wysoko przetworzonych
oraz polepszaczy smaku w szczegolnosci glutaminianu sodu, jaj w proszku, masy
jajecznej, Smietany roslinnej;

Wykonawca w ramach realizacji przedmiotu Umowy:

a) jest zobowigzany do zapewnienia odpowiednich warunkow transportu positkéw
pomiedzy miejscem ich przygotowywania a miejscem wydawania (serwowania)
poprzez zastosowanie odpowiednich urzadzen gwarantujgcych zachowanie
wlasciwej temperatury i zabezpieczajgcych przed wptywem czynnikow
zewnetrznych. Napoje gorgce (gotowe) bedg serwowane w termosach
badz do samodzielnego przygotowania - wytgcznie z gorgcg wodg w termosach -
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zgodnie z kazdorazowym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego. Termosy muszg by¢
uzywane wylgcznie do jednego rodzaju napoju gorgcego. W przypadku problemu
ze sprzetem Wykonawca zobowigzuje sie do niezwlocznej wymiany sprzetu,

b) do obstugi spotkan =zatrudni wylgcznie osoby wtadajgce jezykiem polskim
w stopniu umozliwiajgcym komunikacje niezbedng do prawidtowej realizacji
przedmiotu umowy w sprawie zamdwienia publicznego,

c) bedzie sSwiadczyt ustugi cateringowe z wykorzystaniem zastawy stotowej
ceramicznej lub porcelanowej i szklanej, w Kkolorze biatym Ilub ecru,
wraz ze sztu¢cami metalowymi, szklankami, serwetkami w odpowiedniej liczbie dla
wskazanej przez Zamawiajgcego liczby uczestnikow spotkania oraz zapewni
zapas dwoch kompletdéw naczyn do wody i sokéw na kazde spotkanie.
Zamawiajgcy wyklucza mozliwo$¢ stosowania naczyn i sztu¢cow jednorazowych,

d) zapewni ustawienie, nakrycie i dekoracje stotbw, w szczegdlnosci obrusy,
serwetniki, naczynia, naturalne kwiaty w odpowiednich naczyniach, inne dekoracje
- dla wskazanej przez Zamawiajgcego liczby uczestnikéw spotkania stosownie
do charakteru realizowanej ustugi cateringowej i zgodnie
ze wskazaniem Zamawiajgcego zawartym w ztozonym Formularzu zamdwienia,

e) jest zobowigzany do przywrdcenia pomieszczen, w ktérych swiadczyt ustugi
cateringowe, do stanu sprzed rozpoczecia ich wykonywania w dniu,
w ktérym spotkanie zakonczyto sie lub w godzinach porannych dnia nastepnego,
tj. nie pdzniej niz do godz. 10:00, a ewentualne szkody zobowigzuje sie usungc
w ciggu 24 godzin od zakonczenia spotkania. Do obowigzkow Wykonawcy nalezy
réwniez odbiér odpadéw pokonsumpcyjnych;

8) Wykonawca, stosownie do realizowanej ustugi cateringowej, zobowigzuje
sie zapewni¢ obstuge kelnerskg spetniajgcg nastepujace wymagania:

a) stroj wszystkich obstugujacych kelnerow musi by¢ jednolity: kelnerzy powinni
wyrézniac sie nienagannym wyglagdem - zalecane sg spodnie dtugie garniturowe
oraz kamizelka z tego samego materiatu co spodnie w tym samym kolorze, kolor
stroju ciemny (czarny, grafitowy, granatowy), biata koszula, mucha, pétbuty
ciemne; w przypadku kelnerek wymagany jest ubiér jak dla kelneréw (spodnie,
kamizelka, koszula), a takze dopuszcza sie spddnice (sukienki) do kolan
lub dtuzsze w kolorze ciemnym (czarne, grafitowe, granatowe) oraz rajstopy
lub ponczochy i pantofle ciemne z zakrytymi palcami. W przypadku bizuterii
dopuszczalne sg dyskretne kolczyki w uszach, obrgczki, ewentualnie skromne
pierscionki oraz zegarki na pasku, dla panow za$ klasyczne zegarki,

b) do obstugi spotkan o liczebnosci uczestnikow:
- do 30 os6b - Wykonawca przydziela co najmniej 1 kelnera,
- od 30 do 50 oso6b - Wykonawca przydziela co najmniej 3 kelnerdw,
- od 51 0s6b - Wykonawca przydziela co najmniej 4 kelnerow

przy czym do przygotowania cateringu oraz jego sprzatniecia Wykonawca
przydzieli co najmniej 2 osoby,

c) w przypadku, gdy positki majg by¢ serwowane w sposéb ciggty - obstuga kelnerska
musi by¢ dostepna dla uczestnikow przez caty czas trwania spotkania;

9) Wykonawca zapewni dekoracje stotow oraz serwetki co najmniej dwuwarstwowe
do wykorzystania po positku;

10) Wykonawca zapewni stoliki koktajlowe oraz niezbedng ilos¢ stotéw, na ktérych bedzie
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przygotowywat positki do wydania — wliczone w cene ustugi;
11) Wykonawca zapewni dowdéz positkbw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego;

12) nieskonsumowane artykuty (ij. ciastka, ciasta, herbate i wode butelkowang) wedtug
wskazan Zamawiajgcego, Wykonawca spakuje w zapewnione przez siebie
opakowania zbiorcze i pozostawi do dyspozycji Zamawiajgcego.

7. Warunki, jakie Zamawiajacy zapewni nieodptatnie Wykonawcy:

1) dostep do sali, w ktorej bedg Swiadczone ustugi;

2) dostep do biezgcej wody;

3) dostep do pradu;

4) wjazd na teren budynku, w ktérym znajduje sie siedziba Zamawiajgcego lub bedzie
organizowane spotkanie.

8. Informacje dodatkowe:

Wykonawca bedzie zobowigzany do podania na minimum 2 dni przed spotkaniem numeru
rejestracyjnego samochodu, wykorzystywanego do $wiadczenia ustug (ze wzgledu
na formalnosci zwigzane z wjazdem na teren obiektu, ktérych musi dopetni¢ Zamawiajgcy). W
zwigzku z brakiem szczegdtowego harmonogramu spotkan, Zamawiajgcy bedzie
kazdorazowo zgtaszat Wykonawcy zapotrzebowanie na kazdg z ustug, okreslajgc
jednoczesnie termin spotkania, liczbe uczestnikdéw i wybrane menu, nie pdzniej niz na 4 dni
robocze przed terminem rozpoczecia kazdego ze spotkan. Zamawiajgcy nie okresla liczby
spotkan ani liczby oséb, ktére bedg braty udziat w poszczegdinych spotkaniach, jednakze
liczba ta bedzie sie przewaznie miescic w przedziale 15-60 uczestnikow i tgcznie
nie powinna przekroczy¢ 1200 osob. Niemniej, Umowa z Wykonawcg zostanie zawarta na
czas oznaczony, o ktérym mowa w § 1 ust. 5 umowy w sprawie zamdéwienia publicznego,
lub do wyczerpania srodkéw finansowych przeznaczonych na jej realizacje.
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